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INTRODUCAO

As pimentas Malagueta e Bhut Jolokia sédo do
género Capsicum* e tém atraido atencao durante
séculos devido ao seu sabor picante e propriedades
farmacolégicas por causa da presenca de subs-
tancias chamadas capsaicinéides. Neste trabalho
propomos a quantificacdo de capsaicinéides em
pimentas por meio de um método colorimétrico que
pode ser aplicado no ensino médio desenvolvendo
conhecimentos especificos referentes a solucgoes,
estequiometria e grupos organicos.

O experimento aplicado ao ensino médio possibi-
litaria: 1) facil contextualizacdo, pois pimentas,
utilizadas como temperos, sdo bem conhecidas;
2) estabelecer relacdes entre fatos mensuraveis e
observados; 3) utilizacdo da linguagem cientifica
e matematica associada aos fendmenos macro e
microscépicos; 4) introduzir nogoes basicas de in-
vestigacdo e comunicacio cientifica; 5) relacionar
o conhecimento cientifico e o desenvolvimento
tecnologico.

Enfatiza-se que esta pratica promove o desenvolvi-
mento de habilidades e competéncias, uma vez que
proporciona ao aluno o reconhecimento de aspectos
quimicos relevantes no seu cotidiano e utiliza a
experimentacéo como estimulo ao questionamento
e a investigacéol.

* a Malagueta é a Capsicum frutescens e a Bhut
Jolokia é um hibrido entre a Capsicum frutescens
e a Cap. chinenses.

METODOLOGIA

Para quantificar o total de capsaicinéides em duas
espécies de pimentas, a Malagueta e a Bhut Jo-
lokia, utilizamos o método adaptado de Thompson
e colaboradores2 com alteracoes de reagentes para
minimizar a toxicidade e permitir manipulacdo
por alunos do ensino médio. Primeiramente, as
frutas de uma mesma espécie foram pesadas e
a placenta (parte que contém a semente) foi re-
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tirada, triturada e colocada num tubo de ensaio.
Para a extracdo adicionaram-se 10 mL de etanol,
e agitou-se manualmente por 5 min, seguido por
transferéncia da parte liquida (extrato) para um
segundo tubo de ensaio. O processo foi repetido
duas vezes somando 20 mL de extrato. Deste vo-
lume retirou-se 0,5 mL. O solvente foi evaporado
por fluxo de N2 e reconstituido com 0,5 mL de ace-
tonitrila. Em seguida, para a reacéo de cor, foram
adicionados: 1 mL de reagente de Gibbs (4mM em
acetonitrila); 0,5 mL de tampéo borato (0,05 M) e
3 mL de agua destilada. Agitou-se a solucéo e apos
20 min comparou-se a cor resultante da reacédo com
o quadro obtido por Thompson relacionando-se a
massa, em nug, de capsaicinéides. O experimento
testado no laboratério do grupo de Polimeros -
IFSC-USP sera estendido aos alunos do ensino
médio, primeiramente numa escola particular de
Barra Bonita, que contém laboratério. Sera depois
estendido a outras escolas, segundo a viabilidade,
pelo uso de kits contendo os reagentes necessarios
ou em minicursos promovidos por universidades.

RESULTADOS E DISCUSSAO

A coloracéo resultante da reacdo dos capsaici-
noéides da pimenta Malagueta foi um azul menos
intenso do que da Bhut Jolokia. Esse resultado
esta de acordo com a literatura, uma vez que a
Malagueta possui menor quantidade de capsaici-
noéides do que a Bhut Jolokia. Considerando que
o processo extrai cerca de 75% da massa total da
pimenta, obteve-se 73 e 137 mg de capsaicinoides
por grama de pimenta Malagueta e Bhut Jolokia,
respectivamente.

CONCLUSOES

O método colorimétrico proposto por Thompson
na quantificacdo de capsaicindides foi realizado
com sucesso para a Malagueta e a Bhut Jolokia,
pimentas bastante utilizadas na rotina de brasi-



leiros. As adaptacoes necessarias para aplicagdo
do método no ensino médio ndo comprometeram
a eficiéncia do método.
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